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- “2021- Ao de la Salud y del Personal Sanitario”

CORRESPONDE:
EXPTE. N° 0259/21
VISTO:

Las cualidades climéticas de esta »danka provincia con un microclima propio
derivado por la cercania con el mar y las siereagaluce en la excelente calidad del
aceite dorreguenses que le valieron, en este 28@dnocimiento internacional a una de
las prestigiosas fincas dedicada a la oliviculttoa influencia de los recursos naturales
gue aporta el Rio Quequén Salado; y

CONSIDERANDO:

Que el transcurso de los afios conllevé a que lwares vayan
mejorando su produccion y calidad permitiendo qog Visitantes conocieran las
diferentes alternativas de aceites anexando aatleglagroturisticas.

Que la olivicultura es el eje central dentro de pasducciones
alternativas del Distrito, tanto en lo productivao en lo cultural.

Que la Finca Rumaroli, fue un emprendimiento imoigor la
familia del Sr. Rubén Diez junto a su esposa eshija

Que sus comienzos se remontan a octubre 2004, rtnproceso
desde su fundo pero con grandes reconocimientogrgd.

Que en la actualidad, la misma pertenece a Olediores Glam
SA. con domicilio legal en la localidad de Tresd\os.

Que comprende 80 hectareas dedicadas a la oliviaulse
cosecha, se procesa en su planta fabril y se cwiimscen forma directa toda su
produccion.

Que el predio esta compuesto por la plantaciérOdg0R especies
de olivos estéa dividido en 8 parcelas en las cusgelsa plantado 10.000 ejemplares de
alberquina, 5.000 de frantoio y 5.000 nevadillo. &#as distintas variedades surgen
distintos varietales y blends.

Que la dedicacion, el profesionalismo, el climaswtlo, el riego
controlado le aportan el valor agregado a la proidn derivada del oliva dorreguense.

Que el microclima del distrito privilegia la excete produccion,
quedando este de manifiesto cabal en la Finca Riimda cual se ubica
geograficamente en la interseccion de las RutasNRBly RP N° 72) las que conducen
hacia el mar o las sierras.

Que entre los afios 2006 y 2008 se comienzan arafalus
primeros aceites. Aquellos afios distan del excélpi@senteen infraestructura vy
maquinarias que conforman la planta productiva@sio su lugar de exposicion y venta.

Que la calidad de su produccion, premiada reitenadée surge
de la manipulacién del fruto en las distintas edage produccioén. El trabajo de cosecha,
traslado, lavado, prensado, centrifugado, y almaoénto se realiza dentro de las doce
horas de cosechado el fruto. Todo lo producido @eeccializa dentro del afio de
cosecha.
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Que la Finca Olivicola Rumaroli entiende que etlado del fruto
debe darse en todas las etapas productivas, des@eisiento con el fin mantener todas
las propiedades nutricionales y las propiedadesotte, sabor, textura y aroma que se
reflejan posteriormente en el producto final. Hadt@uidado del fruto en la etapa de
cosecha el cual es extraido en su justa madurdogstura y limpieza para hacer que el
producto final, marque la diferencia.

Que esta caracteristicas y constantes incorpoegioe
innovaciones en tecnologia y manejo del olivar lyare adoptado los productores locales
se traslucen en reconocimientos nacionales e adeEmales y en el crecimiento de la
empresa agropecuaria que con llevan a una recavelsl espacio rural.

Que el partido de Coronel Dorrego fue uno de losigrios en la
actividad dentro de la provincia y permanece comm de los mas representativos en la
region.

Que la Sociedad cuenta en la zona con dos finddMAROLI
(Ruta N° 3 - Km 591 — Coronel Dorrego) y GARBO (®WN° 3 - Km 531 — Tres
Arroyos).

Que la dedicacion se ve nuevamente premiada esbe af
condecorando su producto a nivel internacional.

Que su Aceite de Oliva (Garbo Coratina) fue galaadio entre
centenares de productores de todo el mundo coneldalia de oro en la categoria
AOVEs Intensos del Buenos Aires — Competicion hmieronal de Aceite de Oliva, por
los estandares de calidad del aceite.

Que la Finca Garbo tiene como aliado natural el Qiequén
Salado que acaricia uno de los méargenes del cabgade se conjugan el clima y la
cercania del mar, el suelo fértil y el agua depdoa dar los mejores aceites de la region.
Estas bondades posibilitan la obtencién de aceéesalidad Premium en sus Variedades
implantadas: Arbequina, Arbosana, Changlot reabsatna.

Que el Cuerpo Legislativo expresa su complaceraidos logros
de esta empresa con inversiones en suelo dorreguens

POR TODO ELLO, el HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE, en uso de
facultades que le son propias, dicta la siguiente:

RESOLUCION:

ARTICULO 19 El Concejo Deliberante expresa su benepléacito aerapresa
============= QOleoinversiones Glam SA, por el lognternacional obtenido en el
presente afio por la calidad de sus aceites desoliva

ARTICULO 29 Elevar copia de la presente disposicion legisdagi los representantes
============= de la firma comercial.-

ARTICULO 3° Comuniquese al Departamento Ejecutivo, deméascquesponda,
============= (ése al Registro Oficial y oportorente, archivese.-

SALA DE SESIONES, 28 de diciembre de 2021.-
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